
CREMA
DI CARCIOFI

La crema di carciofi  è ideale per preparare 
antipasti sfiziosi con crostini di pane caldi e 
bruschette, per accompagnare carni bollite o 
arrosto e anche per condire la pasta. Questa 
crema, corposa e vellutata è arricchita dal 
nostro olio extravergine di oliva. Insomma un 
ingrediente speciale che sbalordirà i vostri ospiti 
grazie alla sua genuinità.

INGREDIENTI: carciofi (65%)*, olio extra vergine 
di oliva (30%)*, sale, aglio*, aceto di vino*.
*Biologico
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CONFEZIONI	 CONTENUTO	 PESO NETTO	 PESO SGOCCIOLATO	 IMBALLO	 PZ. CARTONE	 BARCODE	 SHELF LIFE

Vaso in vetro	 212ml	 180g	 -	 cartone	 6 pz	 8022630700107	 3 anni

CONFEZIONE	 LUNGHEZZA	 LARGHEZZA	 ALTEZZA	 PESO	 CONFEZIONI	 COLLI PER
	 IMBALLO	 IMBALLO	 IMBALLO	 IMBALLO	 PER STRATO	 PALLET

Vaso 212ml	 24 cm	 16cm	 10cm	 3kg	 21	 336

PALLETTIZZAZIONE

food


